
Mittag Menü Vegi

Menüplan vom  18. März 2024 - 24. März 2024

Montag                                            

Gerstensuppe
Gekochte Eier
Safransauce

Petersilienkartoffeln
Butterkarotten

Dienstag                                          

Broccolicremesuppe
Getreidehackbraten
Provencalesauce
Schwingerhörnli

Ratatouille
Himbeer-Streuselkuchen

Mittwoch                                          

Kohlrabicremesuppe
Spätzlipfanne

Bärlauchsauce
Frühlingsgemüse

Donnerstag                                        

Gemüsecremesuppe
Gebackener Weichkäse

Bratkartoffeln
Erbsen französische Art

Joghurtflan mit Rhabarberkompott

Freitag                                           

Buchstabensuppe
Quornschnitzel au vin

Rotweinjus
Kartoffelstampf
Schmorgemüse

Samstag                                           

Blumenkohlcremesuppe
Jackfruitgeschnetzeltes

Pilzrahmsauce
Trockenreis
Blattsalat

Sonntag                                           

Kresse-Frischkäsesuppe
Paneer

Calvadossauce
Thymiankartoffeln

grüne Bohnen
Weisswälderschnitte

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten können folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfrüchte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und 
Sulfite.



Mittag Menü

Menüplan vom  18. März 2024 - 24. März 2024

Montag                                            

Gerstensuppe
Lammvoressen

Safransauce
Petersilienkartoffeln

Butterkarotten

Dienstag                                          

Broccolicremesuppe
Rindshackbraten
Provencalesauce
Schwingerhörnli

Ratatouille
Himbeer-Streuselkuchen

Mittwoch                                          

Kohlrabicremesuppe
Spätzlipfanne

Bärlauchsauce
Frühlingsgemüse

Donnerstag                                        

Gemüsecremesuppe
Schlemmerfilet Bordelaise (US)

Bratkartoffeln
Erbsen französische Art

Joghurtflan mit Rhabarberkompott

Freitag                                           

Buchstabensuppe
Coq au vin
Rotweinjus

Kartoffelstampf
Schmorgemüse

Samstag                                           

Blumenkohlcremesuppe
Kalbsgeschnetzeltes

Pilzrahmsauce
Trockenreis
Blattsalat

Sonntag                                           

Kresse-Frischkäsesuppe
Schweinsnierstück im Ofen gebraten

Calvadossauce
Thymiankartoffeln

Speckbohnen
Weisswälderschnitte

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten können folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfrüchte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und 
Sulfite.


