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seelandheim
Mittag Menu
Blumenkohlcremesuppe
Spatzli-Gemusepfanne
Kasesauce
Montag Nusslersalat mit Ei
Gemiusecremesuppe

Chemibraten
] Bouillonkartoffeln
Dienstag Dérrbohnen
Mostcremeschnitte

Petersilienwurzel-Cremesuppe
Pochiertes Forellenfilet
. Safransauce
Mittwoch Kartoffelstampf
Wirsing

Suppe Pflanzerart
Pouletschenkelsteak
Thymianjus
Donnerstag Herzoginnenkartoffeln
Gratinierter Blumenkohl
Gugelhupf

Gerstensuppe
Rindfleischlasagne

Maissalat
Freitag S

Gemiusecremesuppe
Berner Platte
Senf
Samstag Salzkartoffeln
Sauerkraut

Kohlrabicremesuppe mit Kerbel
Kalbsragout
Cognacrahmsauce
Sonntag Brotknddel
Karotten
Flan Caramel

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten kénnen folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfriichte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und

Sulfite.
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seelandheim
Mittag Menu Vegi
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Blumenkohlcremesuppe
Spatzli-Gemusepfanne
Kasesauce
Montag Nusslersalat mit Ei

Gemiusecremesuppe
Pochiertes Ei
] Bouillonkartoffeln
Dienstag Dorrbohnen
Mostcremeschnitte

Petersilienwurzel-Cremesuppe
Linsenpuffer
. Safransauce
Mittwoch Kartoffelstampf
Wirsing

Suppe Pflanzerart
Quornschnitzel
Thymianjus
Donnerstag Herzoginnenkartoffeln
Gratinierter Blumenkohl
Gugelhupf

Gerstensuppe
Gemiuselasagne

Maissalat
Freitag S

Gemiusecremesuppe
Vegetarisches Hacktatschli
Senf
Samstag Salzkartoffeln
Sauerkraut

Kohlrabicremesuppe mit Kerbel
Paneerragout
Cognacrahmsauce
Sonntag Brotknddel
Karotten
Flan Caramel

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten kénnen folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfriichte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und

Sulfite.



